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Vini e liquori   
L’enoteca solidale de Il Sandalo. Prodotti di cooperative sociali italiane e di 
cooperative di produttori del Cile e Sud Africa. 
 
 
 

 

VINI della cooperativa sociale "I Germogli", che fanno tesoro dell'antica e 
rinomata tradizione nella coltivazione della vigna e nell'arte del vino di S. Colombano. 

 

 

Riesling  bianco vivace, da uve di Riesling renano, questo 
grande vitigno è la scelta naturale per il bianco frizzante. 

Bonarda  rosso peculiare della collina, dolce alla 
vendemmia, dall'estate è pronto ad allietare le tavole. 

S. Colombano DOC  rosso fermo, nasce dall'uvaggio di 
Barbera, Bonarda, Uva rara e Croatina più un 5% di 
Cabernet. Colore rosso rubino, si sviluppa con note che 
vanno dal fruttato al floreale. 

 
 
Vini dal Sud Africa 

 
 

Spumante brut dal SudAfrica  

Goue Valley offre una scelta delle migliori vigne 
delSudafrica e i suoi vini sono prodotti con cura e passione. 
Lo spumante secco brut cattura in sé lo spirito dell’estate, è 

leggero, fruttato ed è ideale come aperitivo. 
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Vini dal Cile 

 

Vino rosso Cabernet de Sauvignon. Frutto delle 
condizioni climatiche della Valle del Maule in Cile. Si presenta 
con una piacevole fragranza di fragola e prugna matura e 
sentore di rovere francese. E’ indicato con carni rosse, 
formaggi stagionati e dolci. 

 

 
 

 

Sauvignon blanc è il risultato delle condizioni climatiche 
della Valle di Curicò, una delle zone vitivinicole d’eccellenza 
del Cile. Nel vino si mescolano aromi di pesca e agrumi, 
accentuando il carattere fumè e una piacevole nota di miele. 
Va servito moderatamente freddo, preferibilmente con piatti 
a base di pesce. 

Vino bianco Chardonnay nasce dai terreni leggeri e sciolti 
a dalla fertilità della Valle del Maule. Si presenta di colore 
giallo paglierino e luminoso. All’olfatto emergono note intense 
di frutta tropicale e vaniglia. Va servito a temperatura tra 12 - 
14 gradi, con pietanze a base di pesce e piatti estivi freschi. 

 
Liquori 
I liquori sono prodotti da Cooperative Agricole Piemontesi, che lavorano con metodi biologici per 
valorizzare le risorse offerte dalla natura. Alle migliori erbe coltivate e raccolte sulle montagne, si 
uniscono ingredienti equosolidali come lo zucchero di canna del Paraguay o dell’Ecuador. 

 

 

Limoncello 

La produzione e l’imbottigliamento avvengono nello 
stabilimento di Bordiga, a Cuneo. Per produrre un buon 
liquore, si parte dalle erbe migliori, dai limoni e  dallo 
zucchero del commercio equo  del Paraguay, 

Liquore al Mirtillo 
è a bassa gradazione alcolica, prodotto con bacche di mirtillo 
selvatico. E' ideale sul gelato, per le macedonie e preparare 
aperitivi. 
Amaro alle erbe 
è un liquore amaro,  digestivo dal sapore intenso e definito, 
caratteristico delle radici e dei fiori di alta quota con cui viene 
prodotto. Ottimo nel caffè per esaltarne il sapore oppure 
liscio dopo i pasti 
Genepy è un liquore digestivo dal carattere secco, profumo 
pieno, e sapore caratteristico della pregiata pianta alpina. Va 
degustato liscio dopo i pasti 

 
Il Sandalo  - Corso Italia, 58 - 21047 Saronno 
www.ilsandalo.eu - Tel 02 96280295 - e-mail ilsandalo@tiscali.it 


